
Enigmatica, sagace, fresca come il mare: dicono sia per metà una sirena, e che allo scoccare dell’alba 
s’immerga nei fondali mediterranei. 
Forse viaggia per mete esotiche, alle quali ruba segreti e sentori, ma fa sempre ritorno a riva, portatrice di 
nuove correnti.

DESCRIZIONE SENSORIALE
Giallo paglierino brillante con fragranti aromi e freschezza. Presenta delicati 

a cui seguono sentori di agrumi e frutta tropicale. È piacevolmente sapido e di 

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

UVA
Fiano 100%

PROVENIENZA
Dai vigneti di Masseria Surani, nel Salento, allevati a Guyot, posti su terreni a 
matrice calcarea, ricchi di ferro.

ALCOL
12% by vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10-12°C

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Si sposa bene con piatti di pesce ricchi, anche alla griglia; ottimo con piatti con 
frutti di mare, carni bianche e pollame. Ideale anche con diversi tipi di insalate e 
formaggi freschi.

BOTTIGLIA
750 ml in vetro leggero 420 g.
sughero: tappi bio selezionati

cartone: carta riciclata

Fiano
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